du lundi 30 mars au vendredi 3 avril 2026
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du lundi 27 au jeudi 30 avril 2026

MENUS SCOLAIRE AVRIL 2026

du lundi 30 mars au vendredi 3 avril 2026
du lundi 20 avril au jeudi 30 avril 2026

MENU BIO

LEGUMES COUSCOUS ET
POIS CHICHES BIO ©

SEMOULE BIO O
GoupaBlo @

FRUITBIO ©

SALADE DE BLE ARLEQUIN &
VINAIGRETTE

HAUT DE CUISSE DE POULET FR
SAUCE PROVENGALE ©

Alter : EMINCE DE POIS BIO
SAUCE PROVENGALE ©

HARICOTS VERTS BIO ©
PERSILLES

CANCOILLOTTE IGP® ©

Dessert cuisiné par nos chefs

SALADE MEXICAINE

PAVE DE COLIN MSC
THYM & CITRON =+

CHOU FLEUR CE2
PERSILLE @

CANTAL AOP ®

PENNE BIO FACON CARBONARA
AUX ALLUMETTES DE PORC FR

Alter : PENNE BIO
SAUCE FROMAGERE

REGAL DES MOINES €

CREME DESSERT VANILLE

SALADE DE PENNE BIO &
VINAIGRETTE ()

ROTI DE DINDE FR
AU JUS

Alter : OMELETTE & KETCHUP DU CHEF

PETITS POIS CE2 ©

YAOURT AROME
REGIONAL

ndi 20 avril au jeudi 30 avril 2026

CELERI RAPE & VINAIGRETTE AU
FROMAGE BLANC ET CIBOULETTE

PAUPIETTES AU VEAU FR
SAUCE MOUTARDE )

Alter : PAUPIETTES AU POISSON
SAUCE MOUTARDE

PUREE DE POMMES DE TERRE BIO
ET PANAIS O

GATEAU DU CHEF AUX PRALINES
ROSES (FARINE BIO) &0)

SAUTE DE BOEUF REGIONAL
FACON CARBONADE FLAMANDE £

Alter : CASSOLETTE DE POISSON
FACON CARBONADE FLAMANDE

POMMES DE TERRE VAPEUR

EDAM BIO [¢]

CAKE DU CHEF A LA NOIX DE COCO
(FARINE BIO) @ 0)

VENDREDI

CURRY DE CAROTTES
ET POIS CHICHES BIO

SEMOULE BIO [¢)

SUISSE SUCRE

FRUITBIO O




